KAISER-KRUSTE 7506

b

Artikel-Nr. 111004

BESCHREIBUNG:

Roggenmischbrot

Kaiserliches Brotvergniigen

Unsere Kaiser-Kruste ist Brotgenuss fiir jede Gelegenheit.
Dieses freigeschobene Mischbrot aus fein gemahlenem Mehl,
Roggenflocken und Natursauerteig iiberzeugt die ganze
Familie mit seinem herzhaften Geschmack, leichtem
Rostaroma und seiner kriftig-krossen Kruste. Da bleibt
garantiert kein Kriimel {ibrig.

ZUTATEN:

Weizenmehl Type 550%, Sauerteig (Wasser, Roggenmehl Type
1150%, Roggenstartgut (Roggenvollkornschrot*, Roggenmehl*,
Wasser, Trockenglucose™ (aus Weizen* ), Lactobazillen)),
Wasser, Roggenflocken (Roggen*), Roggenmehl Type 1150,
Steinsalz, Sauerteig (Wasser, Roggenvollkornmehl*,
Maismehl”, Backferment (Maismehl”, Erbsenmehl”,
Bliitenhonig®)), Roggenvollkornmehl*, Vollmilchpulver®,
Hefe*, Rostmalz (Roggen*, gemilzt, gerostet und gemahlen)

GETREIDEANTEIL (BEZOGEN AUF 100% GETREIDEMAHLERZEUGNISSE):

50% Roggenmehl 1150, 50% Weizenmehl 550

*aus kontrolliert 6kologischem Anbau / DE-OK0-006

Da wir in unserer Backstube téglich viele verschiedene
Produkte herstellen, kénnen wir trotz aller Sorgfalt nicht
ausschliefen, dass Spuren weiterer Allergene enthalten sind.

NAHRWERTE PRO 100G:

Nidhrwerte pro 100g
Brennwert in k] 908 kJ
Brennwert in kcal 216 kcal
Fett ILig
...davon gesittigte Fettsduren 0,28
Kohlenhydrate 44,48
...davon Zucker 2,28
Eiweiss 6,68
Ballaststoffe 518
Salz 1,48

HINWEIS ZUR NAHRWERTANGABE:

Die Nahrwertberechnung erfolgt mit Hilfe einer
handelsiiblichen Software auf Grundlage des
Bundeslebensmittelschliissels und Rohstoffspezifikationen
unserer Lieferanten. Trotzdem sind die Ndhrwerte als ca.-
Werte zu verstehen und unterliegen natiirlichen
Schwankungen.



