DINKEL-LAUGENBROTCHEN

100%
DINKEL

Artikel-Nr. 151078

BESCHREIBUNG:

Dinkel-Laugenbrotchen

Auflen fein gebrdunt und typisch laugig, innen herrlich locker
und aromatisch: Unser Dinkel-Laugenbrotchen verbindet den
kraftigen Geschmack der Lauge mit der Bekémmlichkeit von
Dinkelmehl. Ob pur, mit Butter oder herzhaft belegt - dieses
Brotchenmacht jede Pause zur Genusspause.

ZUTATEN:

Dinkelmehl Type 630**, Wasser, Butter*, Hefe*, Dinkel-Malz-
Mix (Zucker*, Gerstenmalzmehl*,
Dinkelvollkornquellmehl**, Acerola Extrakt*), Steinsalz,
Weinsteinbackpulver (Sduerungsmittel: Reinweinsteinpulver,
Backtriebmittel: Natriumbicarbonat, Maismehl*),
Brezellauge, Acerolapulver (Acerolapulver”, Trigerstoff:
Maltodextrin* (Mais*))

GETREIDEANTEIL (BEZOGEN AUF 100% GETREIDEMAHLERZEUGNISSE):

100% Dinkelmehl Type 630

*aus kontrolliert 6kologischem Anbau / DE-OKO-006

**Dinkel, Emmer und Einkorn sind Urweizenarten, aus
kontrolliert 6kologischem Anbau / DE-OKO-006

Da wir in unserer Backstube téglich viele verschiedene
Produkte herstellen, konnen wir trotz aller Sorgfalt nicht
ausschliefen, dass Spuren weiterer Allergene enthalten sind.

NAHRWERTE PRO 100G:
Nihrwerte
Brennwert in k]
Brennwert in kcal
Fett

...davon gesittigte Fettsduren
Kohlenhydrate
...davon Zucker
Eiweiss
Ballaststoffe

Salz

HINWEIS ZUR NAHRWERTANGABE:

pro 100g
1.074 K]
256 kcal
3,18
1,68
47,58
0,8g
8,8¢g
298
1,38

Die Nahrwertberechnung erfolgt mit Hilfe einer

handelsiiblichen Software auf Grundlage des

Bundeslebensmittelschliissels und Rohstoffspezifikationen

unserer Lieferanten. Trotzdem sind die Nihrwerte als ca.-

Werte zu verstehen und unterliegen natiirlichen

Schwankungen.



